
 

 

記事等でご紹介いただく際は、“ＮＥＸＣＯ東日本”または“ネクスコ東日本”の愛称ご使用にご協力をお願いします。 

平成３０年３月２０日 

東日本高速道路株式会社 

ネクセリア東日本株式会社 

 

平成２９年度「ＮＥＸＣＯ東日本 新メニューコンテスト」決勝大会実施結果 

グランプリは、常磐自動車道友部サービスエリア （上り線） 

「君への手紙～TOMOBE SA“FT.” M.STYLE～」  に決定！！ 

 

ＮＥＸＣＯ東日本（東京都千代田区）は、３月２０日(火)、学校法人食糧学院 東京栄養食糧専門学校

（東京都世田谷区）にて平成２９年度「ＮＥＸＣＯ東日本 新メニューコンテスト」決勝大会を開催しました。 

 

当コンテストは、地域の特徴・特色を活かした個性的で魅力のある店舗づくりを目指す当社の取り組み

「サービスエリア（ＳＡ）・パーキングエリア（ＰＡ）の『華づくり』」の一環として、各店舗が開発したオリジナルメニ

ューの頂点を決定するものです。今回はＮＥＸＣＯ東日本の管轄するＳＡ・ＰＡ４２店舗の中から地域毎に分

かれた７つの「予選会」を勝ち抜いた精鋭１０店舗が決勝大会に挑みました。 

 

審査委員長には四川飯店グループオーナーシェフの陳建一さん、審査委員に NEXCO東日本 SA・

PAグルメアンバサダーを務めるもえのあずきさんや、タレントの川瀬良子さんなど計６名の審査委員が各

作品を審査し、グランプリを決定しました。なお、決勝大会に出場した１０作品を含め、参加した全４２

店舗の出品メニューは当該ＳＡ・ＰＡにて販売中です。 

春の行楽シーズンに、このエリアでしか味わえないメニューをぜひご賞味ください。 

 

 

 

 

 

 

※受賞作品については次頁、決勝大会出場作品については別紙参照。 

※決勝大会の様子はドラぷら特設ページにて近日中に公開予定です。 

URL  http://www.driveplaza.com/special/menu/ 

表彰式の様子 

【グランプリ】 

常磐自動車道 友部 SA（上り線） 

「君への手紙～TOMOBE SA“FT.” M.STYLE～」  

１，５００円（税込） 



 

 
 

グランプリ 

＜茨城・千葉ブロック＞ 
 

常磐自動車道 友部ＳＡ（上） 珠玉の蔵 
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【商品紹介】 

つくば美豚とつくば鶏の冷製前菜に、常陸牛をじっくり低温調理したローストビーフ丼。つけ麺に

は、デュラムセモリナ粉を配合した新たなスタイルの「常陸秋そば」をご用意。茨城が誇る食の“極”

をお楽しみください。 

【開発ストーリー】 

「ＳＮＳにアップしたくなる」というテーマから、つい写真に撮りたくなるような「お客さまの想像を超え

る見せ方」を意識し、当店の店名でもある「珠玉」をイメージした器を開発しました。また、誰かに伝え

たくなる「体験」をしていただくことを意識して、手紙のようにふたを開けて初めて中身（メッセージ）が

わかる器に料理長からの手紙も添えて、茨城のおいしさを新たなスタイルでお客さまに体験していた

だけるよう工夫しました。 

【受賞店舗の声】 

 グランプリを受賞できて本当に嬉しく思います。“新メニューコンテスト”ということで日本そばにデュ

ラムセモリナ粉を混ぜるという新しいチャレンジに挑みつつ、SNS映えを意識したコラボ器や、女性の

あいだで流行しているチーズを取り入れた渾身のメニューを考案しました。今回の作品は、スタッフ

みんなで勝ち取った賞だと思います。 



 

 
 

準グランプリ 

[宮城・福島ブロック]  

東北自動車道 長者原ＳＡ（上り線） 

伊達な cuisine誉～政宗公の城下食彩探訪～ 

（１，５００円） 

 

【商品紹介】 

Ａ５等級に格付けされた赤身と脂肪が絶妙なバランスの「仙台

牛」と、鳴子温泉地区で誕生した”もちもち”食感の希少米「ゆきむ

すび」を俵飯に。「みやぎサーモン」のブイヤベースも絶品ですの

で、ご賞味ください。 

 

審査委員特別賞 

[北海道・岩手ブロック] 

東北自動車道 岩手山ＳＡ（上り線） 

[栃木ブロック]  

東北自動車道 那須高原ＳＡ（下り線） 

ボヌール八幡平 （１，５００円） 栃木おもてなし３段御膳 （１，５００円） 

  

【商品紹介】 

地元八幡平市で飼育された黒毛和牛「八幡平牛」は、

くどくない脂の旨味が絶妙。３日間ほど煮込んだ熟成のデ

ミソースとの相性は抜群です。三陸産帆立や岩手県産の

野菜を使用した魚介のミルフィーユも美味。 

【商品紹介】 

「那須鶏」を味噌で、「那須野ヶ原牛」をタタキに、「ゆめ

ポーク」を角煮とし、食材の美味しさを最大限に活かしまし

た。また野菜のさまざまな食べ方のご提案をしています。

すいとん入りけんちん汁も美味。 

 

※販売価格は全て税込です。 



 
 

 

平成２９年度「ＮＥＸＣＯ東日本 新メニューコンテスト」決勝大会 出場作品 

 

 

[北海道・岩手ブロック]  [北海道・岩手ブロック] [宮城・福島ブロック ]  [宮城・福島ブロック ] 

 
   

道央道  

輪厚ＰＡ（上り線） 

東北道  

岩手山ＳＡ（上り線） 

東北道  

長者原ＳＡ（上り線） 

東北道  

安達太良ＳＡ（上り線） 

新しい北の食と出会う道  

『山海の旅路 彩丼』 
ボヌール八幡平  

伊達な cuisine誉 

～政宗公の城下食彩探訪～ 
うねめ「花籠御膳」 

 

 

[栃木ブロック]  [群馬・長野ブロック] [群馬・長野ブロック] [埼玉ブロック] 

 
   

東北道  

那須高原ＳＡ（下り線） 

上信越道  

横川ＳＡ（上り線） 

上信越道  

東部湯の丸ＳＡ（上り線） 

関越道 

上里ＳＡ（下り線） 

栃木おもてなし３段御膳 軽井沢 霧の回廊 ぐるっと信州よくばり御膳 
姫豚と深谷ねぎの 

地元ご馳走膳 

 

 

[茨城・千葉ブロック]  

 

[新潟ブロック] 

 

  

常磐道 

友部ＳＡ（上り線） 

関越道 

越後川口ＳＡ（上り線） 

君への手紙 

～TOMOBE SA “FT.” 

M.STYLE～ 

けんさん焼き旬味セット  

 

※価格は全て１，５００円（税込）です 

 


