
 

 

平成２９年８月３１日 

東日本高速道路株式会社 

新潟支社 

ネクセリア東日本株式会社 

新潟支店 

 
 

高速道路のＳＡ・ＰＡ２３店舗で 

「新潟ラーメン合戦！２０１７秋の陣」を実施 
 

 

ＮＥＸＣＯ東日本新潟支社とネクセリア東日本新潟支店（ともに新潟市中央区）は、「新潟ラーメン合

戦！２０１７秋の陣」を、平成２９年９月７日（木）から１１月３０日（木）の期間に、２３のサービスエリア（Ｓ

Ａ）・パーキングエリア（ＰＡ）のスナックコーナーで実施します。 

新潟五大ラーメンの背脂ラーメンと生姜醤油ラーメンをヒントにアレンジを加えた「黒埼背脂ラーメン」

をはじめ、三条地域で親しまれてきたソウルフードの「三条カレーラーメン」、生姜の効いたスープにほう

れん草やワンタンなどの具材をたくさんトッピングした「生姜醤油風ラーメン」など、特色あるラーメンを取

り揃えています。 

 高速道路でお出かけの際はＳＡ・ＰＡにお立ち寄りいただき、定番のラーメンや当フェア期間中でし

か味わうことのできない一杯を、ぜひご賞味ください。 

 

 

１．実施期間     平成２９年９月７日（木） ～ 平成２９年１１月３０日（木） 

 

 

２．実施内容     対象メニューをご注文のお客さまに小ライスをサービスいたします。 

 

 

３．実施箇所及び対象メニュー  別紙のとおり 

 

 

【メニューの一例】     

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

黒埼背脂ラーメン 

 
（８８０円） 

【黒埼ＰＡ（上り線）】 

三条カレーラーメン 
 

（７８０円） 

【栄 PＡ（下り線）】 

生姜醤油風ラーメン 

 
（７５０円） 

【谷川岳 PＡ（上り線）】 

記事等でご紹介いただく際は、“ＮＥＸＣＯ東日本”または“ネクスコ東日本”の愛称ご使用にご協力をお願いします。 

新潟五大ラーメンの写真にできますでしょうか 



新潟ラーメン合戦！２０１７秋の陣　メニュー一覧

エリア名 阿賀野川ＳＡ(上り線） 阿賀野川ＳＡ(下り線） 黒埼ＰＡ(上り線） 黒埼ＰＡ(下り線） 栄ＰＡ(上り線） 栄ＰＡ(下り線） 大積ＰＡ(上り線） 大積ＰＡ(下り線） 米山ＳＡ(上り線） 米山ＳＡ(下り線） 名立谷浜ＳＡ(上り線） 名立谷浜ＳＡ(下り線）

ﾃﾅﾝﾄ名 ㈱家族亭 ㈱秀穂 ㈱ネクスコ東日本リテイル ㈱ネクスコ東日本リテイル ㈱ネクスコ東日本リテイル ㈱ネクスコ東日本リテイル ㈱ネクスコ東日本リテイル ㈱ネクスコ東日本リテイル ロイヤル空港高速フードサービス㈱ ㈱ニッカイ米山 ㈱ネクスコ東日本リテイル ㈱ネクスコ東日本リテイル

販売箇所 スナック スナック スナック スナック スナック スナック スナック スナック スナック スナック スナック スナック

とくとくラーメン
（味噌・醤油）

味噌カレー
らーたんめん

黒埼背脂ラーメン
越乃黄金豚の
ばらラーメン

背脂ラーメン 三条カレーラーメン こってりラーメン あかごま担担麺
浜のりあさり塩ラーメ

ン
塩うま煮ラーメン

名立
醤油TONKOTSU

うま辛！
麻婆たんたんめん

売価(円) 920 830 880 880 800 780 730 800 880 880 880 950
提供時間 7：00-19：00 8：00-20：00 7：00-21：00 7：00-20：00 7：00-20：00 7：30-20：30 7：30-19：30 7：30-19：30 24Ｈ 24Ｈ 7：00-21：00 7：00-21：00

おすすめ
コメント

新潟県産の越乃黄金
豚と新潟県産の米粉
麺を使用した当店オリ
ジナルラーメン。スー
プは味噌・醤油の2種
類から選べます。旨味
と甘みのある味噌味、
すっきりコクのある醤
油味、どちらもおすす
めの一杯です。

特製の味噌ラーメンを
ベースにカレー味の
スープにアレンジし
た、食欲をそそる一杯
です。プリプリのえび
ワンタン（ラータン）と
野菜、味玉をトッピン
グしてボリューム感満
点!!最後まで飽きずに
食べられる一杯です。

新潟五大ラーメンの
「背油ラーメン」と「生
姜醤油ラーメン」をヒン
トに黒埼店のオリジナ
ルアレンジを加えた新
しいラーメンが誕生!!
キリッと効いた生姜の
風味に背油の甘みが
よく合います。トッピン
グの肉味噌もいいアク
セントになっていま
す。

県北の豊かな自然で
育った、新潟産「越乃
黄金豚」のバラ肉を炒
め、旨味をあんでとじ
こめました。やわらか
いバラ肉の食感と、ま
ろやかで優しい味わい
が口に広がる、飽きの
こない一杯です。

魚介だしが効いた醤
油味のスープとたっぷ
り背油がコシの強い太
麺によく絡む、新潟五
大ラーメンの一つ「背
油ラーメン」です。丼に
は洋食器で有名な燕
市の特産品「メタル
丼」を使用した、こだ
わりの一杯です。

昭和初期から三条地
域で親しまれてきたソ
ウルフード。二種類の
カレーペーストを合わ
せて作った自家製カ
レースープは絶品で
す。みんな大好きなカ
レーとラーメンの最強
タッグを是非お試しく
ださい。

魚介ダシブレンドした
背脂入りこってりスー
プのラーメンです。魚
介ダシの旨味に背油
の甘みが加わることで
深みと濃厚さが口の
中に広がります。モチ
モチ食感の中太麺に
スープがよく絡む、当
店人気の一杯です。

地元長岡市の名店
『あかごま』監修の
ちょい辛担担麺です。
ゴマの風味を生かした
コクと深みのあるスー
プは、最後の一滴まで
味わいたくなる旨さで
す。もちろん、ご飯と
の相性も抜群！

夏でも食べやすいあっ
さり塩スープのラーメ
ンに、たっぷりの浜の
りとあさりをトッピング
しました。あさりのダシ
と浜のりの旨味で磯
の香を味わっていただ
けるラーメンです。

塩ラーメンの上にあつ
あつ、とろとろの具だく
さんのあんをかけ、
あっさりとしていながら
も旨味とボリュームの
ある一杯に仕上げまし
た。とろとろのあんを
麺に絡めながらお召し
上がりください。

上越のラーメン界にお
いて老舗として君臨し
てきた「オーモリラーメ
ン」のスープが名立谷
浜ＳＡ上り線に登場！
醤油豚骨ベースでコク
のあるスープは生麺と
の相性が抜群です。

新潟県産の豚ひき肉
を使ったピリ辛麻婆豆
腐と、同じく県産豚の
うま辛肉味噌を担担
麺の上に贅沢にトッピ
ングしました。豚肉の
旨味と甘みが辛さと
マッチした、お箸の進
む一杯です。

エリア名 蓮台寺ＰＡ(上下線） 妙高ＳＡ(上り線） 妙高ＳＡ(下り線） 越後川口ＳＡ(上り線） 越後川口ＳＡ(下り線） 大和ＰＡ(下り線） 塩沢石打ＳＡ（上り線） 塩沢石打ＳＡ（下り線） 谷川岳ＰＡ（上り線） 谷川岳ＰＡ（下り線）

ﾃﾅﾝﾄ名 ㈱秀穂 高崎弁当㈱ 高崎弁当㈱ 越後交通㈱ 高崎弁当㈱ ㈱ネクスコ東日本リテイル ㈱ネクスコ東日本リテイル ㈱ネクスコ東日本リテイル ㈱ネクスコ東日本リテイル ㈱ネクスコ東日本リテイル

販売箇所 スナック スナック スナック スナック スナック スナック スナック スナック スナック スナック

ヒスイらーめん ごろチキ塩ラーメン バジル塩ラーメン こってりラーメン 生姜味噌ラーメン
きのこたっぷり
野菜味噌ラーメン

やさい味噌ラーメン
から揚げカレー
ラーメン

生姜醤油風ラーメン 背脂醤油ラーメン

売価(円) 800 800 850 820 780 730 800 800 750 750
提供時間 7：00-23：00 7：00-20：00 7：00-20：00 24Ｈ 24Ｈ 7：00-19：00 7：00-20：00 7：00-20：00 8：00-20：00 7：30-19：30

おすすめ
コメント

糸魚川のヒスイをイ
メージして作った、珍し
いグリーンのラーメン
です。様々な効能があ
るといわれている桑の
葉の麺は身体にやさ
しく、さらに野菜もたっ
ぷり!!健康的なタンメン
に仕上げました。

ごろごろチキンやばら
のり等、色々な具材を
トッピングしたラーメン
です。ボリュームはあ
りますが、あっさり塩
ベースなので具材との
相性も良く、最後まで
飽きずに食べられる一
杯です。

当店でも販売してい
る、上越市認定の特
産品「バジル塩麹」の
入ったオリジナルの
スープと麺の相性が
バッチリのラーメンで
す。麺の上には大きな
とり天をトッピング。ボ
リューム感のある1杯
に仕上げました。

とんこつ醤油をベース
に作り上げたこってり
味のラーメンです。ピ
リ辛の肉味噌のトッピ
ングがアクセントとなっ
て、さらにスープの味
を引き立てます。辛み
とコクのある味わい
で、ライスとの相性も
バッチリです。

新潟五大ラーメンのひ
とつ、長岡生姜醤油
ラーメンを、大胆にも
味噌味にアレンジしま
した！生姜が香るスー
プにもやしをたっぷり
トッピング。当店オリジ
ナルのラーメンを是非
ともご賞味ください。

南魚沼産『雪国
まいたけ』　や椎茸な
ど、たっぷりのきのこ
とモヤシ、キャベツ、
豚バラ肉を炒め、コク
深い味噌スープと合
わせて旨みのある味
に仕上げました。ボ
リューム満点の
野菜味噌ラーメンで
す。

ひき肉入りの野菜炒
めを味噌ラーメンの上
にたっぷりとトッピング
しました。シャキシャキ
の野菜の食感と味噌
味の
スープがとてもよくマッ
チします。お好みで七
味唐辛子を振りかける
とさらに美味しく召し
上がれます。

みんな大好き「ラーメ
ン」「カレー」「から揚
げ」を1つにした、なん
ともよくばりなラーメ
ン。から揚げは大ぶり
なものを三つもトッピン
グしています。そのま
までも美味しいのはも
ちろんのこと、麺と一
緒にスープをごはんに
かけて召し上がると絶
品です。

新潟五大ラーメンのひ
とつ生姜醤油ラーメン
を当店風にアレンジし
ました。生姜の効いた
スープにチャー
シュー、ほうれん草、
ワンタンなど具材をた
くさんトッピングし、ど
んぶりいっぱいに彩り
ました。

当店自慢の醤油ラー
メンを新潟風にアレン
ジしました。スープに
背脂をプラスしてやや
こってりとした甘みの
ある味わいになってお
ります。トッピングは
チャーシュー、ネギ、メ
ンマとシンプルに仕上
げました。

ﾒﾆｭｰ名
（写真）

ﾒﾆｭｰ名
（写真）

～新潟五大ラーメンとは？～ 
新潟はラーメン王国！その土地それぞれに根付いた５タイプのラーメンがあります。 

 

細麺のあっさりしょうゆ（新潟市）、背脂たっぷり太麺ラーメン（燕市・三条市） 

体が温まる生姜醤油（長岡市）、割りスープつき濃厚みそラーメン（新潟市）、カレーラーメン（三条市） 

詳しくは、新潟県公式観光情報サイト「新潟観光ナビ」をご覧ください。 

ＵＬＲ：https://www.niigata-kankou.or.jp/shiru/shoku/ra-men/index.html 


